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since 1981

Nuestros origenes se remontan al 1981 cuando la familia Bech
abrio su restaurante en Fontanilles, un pequeno pueblo de la
Costa Brava. Uno de los platos mas famosos era el requeson de
trapo con higos confitados del Emporda, un postre muy tipico
de la zona.

El éxito de los higos fue tal que la familia Bech comenzd a
elaborarlos para venderlos a sus clientes y tiendas mas cercanas,
y la que empezd siendo una actividad complementaria del
restaurante se convirtio en el inicio de Can Bech como marca
de conservas premium de fruta y verdura, hoy presentes en
mas de 25 paises de todo el mundo.

Tras anos de experiencia, esfuerzo y constancia, actualmente
todas nuestras conservas cumplen con la normativa IFS Food
(International Featured Standards), sello que certifica que
superamos todos los controles en calidad y seguridad
alimentaria.

iGracias por confiar diariamente en nosotros!

As nossas origens remontam a 1981 quando a familia
Bech abriv o seu restaurante em Fontanilles, uma pequena
localidade da Costa Brava. Um dos pratos mais famosos
era o requejjao de trapo com figos cristalizados de
Emporda, uma sobremesa muito tipica da zona.

O sucesso dos figos foi tao grande que a familia Bech
comegou a elabora-los para vende-los aos seus clientes e
lojas mais proximas e a que comegou por ser uma
atividade complementar do restaurante tornou-se no
inicio de Can Bech como marca de conservas de primeira
qualidade de fruta e verduras, hoje presentes em mais de 25
paises de todo o mundo.

Apds anos de experiéncia, esforgo e constancig,
atualmente todas as nossas conservas cumprem com a
legislagdo IFS Food (International Featured Standards)
selo que certifica que superamos todos os controles de
qualidade e seguranga alimentar.

Agradecemos a sua confianga diaria!

ww\Ww.canbech.com



FRUTAS EN ALMBAR / FRUTA EM CALDA (2853 / 2Ka)
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Los origenes de Can Bech / As origens de Can Bech
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= Los higos en almibar denso, elaborado a partir de la coccion durante % horas de los higos en azicarson nuestro origen y siguen siendo la
< especialidad de Can Bech. Los higos utilizados en nuestras mermeladas, almibares y marc de cava provienen de plantaciones reservadas
i para nuestra propia produccion ubicadas en Murcia. Los higos y ciruelas confitadas son un producto destacado de la dieta mediterranea.
z

Os figos em calda de agucar densa, elaborada a partir de cocgdo durante 3 horas dos figos em agucarsao a nossa origem e
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z continuam a ser a especialidade do Can Bech. Los figos utilizados na elaboragao dos nossos doces, caldas e marca de cava

= provem de plantagdes reservadas para a nossa propria produgao localizadas em Murcia. Os figos e ameixas cristalizadas sao
g um produto destacado do regime alimentar mediterrdaneo.
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NOSSOS PRODUTOS NAC

* Higos confitados en almibar Higos al marc de cava Agusti Torelld Ciruelas al marc de cava Agusti Torelld
© Figos cristalizados em Figos elaborados com marca Ameixas elaboradas com marca
calda de agucar de cava Agusti Torello de cava Agusti Torello
2853 (50) / 2K3 (40) 2853 (50) / 2K3 (40) 2853 (9u) / 2K3 (80u)

NO INCORPORAN CONSERVANTES NI COLORANTES / OS

* nuestras especialidades / as nossas especialidadies

HIGOS CONFITADOS EN ALMIBAR CIRUELAS AL MARC DE CAVA AGCUSTI TORELLO

con requesén aperitivo

NUESTROS PRODUCTOS



MERMELADAS CLASICAS / DOCES CLASSICOS (303 / 2853 / 1K3)

ONSERVANTES

*Albaricoque Mirtilo *(*) Naranja amarga * Higo negro

*)
Alperce Mirtilo Laranja amarga i50 preto

S / OS5 NOSSOS PRODUTOS NAO INCORPORAM CORANTES NEM (

Pimiento caramelizado * Frutas del bosque *Limon Naranja

Pimento caramelizado Frutas do bosque Limdo Lararya

MERMELADA DE TOMATE

con queso brie

MERMELADA DE HIGO NECRO

) con nueces y queso roquefort

ONSERVANTES NI COLORANT
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Frambuesa * Tomate rojo (#*) Fresa (%) (%) Melocoton de vifia
Tomate vermelho Morango Pésseqo de vinha

Framboesa

Mora Zanahoria Café de Colombia * (¥%) Manzana Kiwi y platano * Limon, naranja y pomelo  * Melon y san
Amora. Cenoura Café da Col¢ ] Colde Kiwi e banana Limdo, laranja e t joern

Ma

dlia Pera Ciruela verde
cia Pera Ameixa verde

Meld

GC

Las frutan llegan a Can Bech seginla estadondidad de las cosechas yen el punto dptimo de maduracion, lo que nos permite eldoorar mermeladas conel minimo
de azUcar anadido y disfrutar del sabor auténtico de la fruta recien recolectada durante todo el ano.

A fruta chega a Can Bech dependendo das colheitas tipicas da estagdo do ano e no ponto ideal de amadurecimento, o que nos permite elaborar doces com o
minimo de agucar acrescentado e desfrutar do sabor auténtico da fruta recem colheita durante todo o ano.

MERMELADAS LICHT con fructosa / 4 SEASONS / 4 SAISONS (2853)
DOCES LIGHT com frutose (2653)

Albaricoque Melocoton Ciruela verde Fresa Invierno / Inverno  Primavera / Primavera \erano / Verdo Otoro / Outono
Aleperce Péssego Ameixa verde Morango Naranja, limény lima ~ Melocoton y cereza  Fresa, frambuesa, grosella  Mango, manzana y pera

o elima 0 e cereja roja y mirtilo Man, epéra
Mc a,
gros
i 3si 9 1 . . ~
El mismo sator que la mermelada clasica pero con un 30% menos de calorias Las mejores frutas de cada temporada para disfrutarlas todo el afio.

Lot 5 . | i
© mesmo sabor da geléia classica, mas com 30% menos calorias Os melhores frutos de cada estacdo para gprecia-los durante todo o ano.

MERMELADA DE NARANJA AMARCA
con pechuga de pato

* nuestras especialidades / as nossas especialidades

(*) con trozos de fruta / co

(**) disponible también en 303 /tal




JALEAS / GELEIAS (2853)

La sofisticacion en forma de jalea
A sofisticagdo em forma de geleia
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Combinacion de sabores intensos, acido de la fruta y amargo del cacao puro, en 6 deliciosas mermeladas
Combinagdo de sabores intensos, acido da fruta e amargo do cacau puro, em 6 doces deliciosos
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Manzana con cacao Higos con cacao Mango con cacao * Naranja con cacao Pera y jengibre con cacao Frambuesa con cacao

,,,,, y Figos com cacau Mango com cacau Laranja cc cau Per com cacau ram 2 com
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MARIDAJES / MARIDAGENS (130 3)

iNOVEDAD!

El complemento perfecto para tus recetas

O complemento perfeito para as suas receitas

MARIDAJES PARA FOIE / MARIDAGENS PARA FOIE

Pedro Ximenez gelificado

Pedro Ximenez gelificado

/\/\anzana con canela
J JVJ canela

Display mix (6 u x 2 sabores)
Display mix (6 u x 2 sabores)
Display individual por sabor (12 U)
Display individual por sabor (12 u)

MARDAJES PARA CARNE/ MARIDACENS PARA CARNE

Cebolla caramelizada
Celola caramelizada

Display mix (6 ux 2 sabores)
Display mix (6 u x 2 sabores
Display individual por sabor (12 U)

Display individual por sabor (12

Pimiento del pigquillo caramelizado
Pimento do “piquillo” caramelizado

MQOUSSE PARA APERITIVOS / MOUSSE PARA APERITIVOS

Mousse de boletus y queso de cabra
Mousse de boletus e queijo de cabra

|
Mousse de gamba de Patamos
ousse de camarao de Palamd

Display mix (6 u x 2 sabores)
Display mix (6 u x 2 sabores)
Display indlividual por sabor (12 v)

Display individual por sabor (12 u)

MARDAJES PARA PESCADO / MARIDACENS PARA PEIXE

Mango con pimiento verde
Manga com pimenta verde

Display mix (6ux 2 sabores) Tomate y manzana con canela
Display mix (6 u x 2 sabore [omate e maga com canela
D|sptag indlividual por salbor (12 V)
Display individual por sabor (12 u)

* nuestras especialidades / as nossas especialidades


















