


En el 1692, el Rey Luís XIV concede al Señor Damame la exclusividad para la 
venta del té en Francia. 
 
Después de la segunda guerra mundial, la historia de Dammann Frères da un
giro con la llegada de Jean Jumeau-Lafond :apasionado y creativo, Jean Jumeau-Lafond 
posicionó la sociedad Dammann Frères entre las más grandes del mercado francés, 
convenciendo a los dueños de las boutiques más famosas para que propusieran a sus clientes el 
té a granel. 
 
En los años 50, Jean Jumeau-Lafond presenta los primeros tés aromatizados. 
Mezclas exclusivas que en el tiempo se han convertido en un clásico: el Té Gout 
Russe Douchka, el Té de Navidad, la mezcla Oriental, el Té de los dos chinos. 
 
Hoy, Didier Jumeau-Lafond dirige la sociedad con la tercera generación, 
Emmanuel e Flora, representantes de la prestigiosa herencia. 

LA HISTORIA DE DAMMANN 



La preparación del té es tan importante como su degustación. 
 
El tiempo de infusión y la temperatura son los factores crucial 
para la correcta preparación. 
  
 
Influyen en el sabor y en el aspecto, por eso es muy 
importante respetar el proceso para cada tipología de 
producto. 

LA PREPRACIÓN DEL TÉ  





La carta de té Dammann con 32 referencias  

LA CARTA DEL TÉ  



LAS OFERTAS 


